
COCK
TAIL
2023

M E N Ú  C O C K A T I L  T E R R A Z A

 
COCKTAIL I - (1h)

 
Chupito de gazpacho de tomate feo con sesamo negro

Cucharita de sobrasada de piquillos asados
Piruleta de foie micuit, cobertura de chocolate amargo

Empanadillas de vacuna enchiladas con toques de guacamole
Croquetas de jamón

Gyozas de langostinos & hortalizas
 

26.50€
 
 

COCKTAIL II - (1.30h)

 
Chupito de gazpacho de tomate feo con sesamo negro

Ave marinada, ali oli de mostaza & pimienta de sechuan
Cucharita de sobrasada de piquillos asados

Pulpo laminado, aceite de pimenton & sal marina
Piruleta de foie micuit, cobertura de chocolate amargo

Empanadillas de vacuno enchiladas con toques de guacamole
Langostino especiado crocante con salsa suave de kimuchi

Croquetas de jamón
Croqueta hamburguesa, pepinillo y mostaza

Gyozas de langostinos & hortalizas
 

39€
 
 
 



COCK
TAIL
2023

M E N Ú  C O C K A T I L  T E R R A Z A

 Servicio en terraza 
Mínimo 25 personas

Incluye selección de vinos del país, cervezas, agua, refrescos durante
el tiempo estipulado para el servicio

 
info@hotelbalnearioareatza.com - 946572705

SUPLEMENTOS

Suplemento tarta de la casa: 2€

ESTACIONES

 
Jamonero: Cortador de jamón en el mismo evento: 450€

Estación de quesos (4 tipos de queso con nuestros panes artesanos):
4€/persona

Estación de arroz y fideua: 190€
 

SUPLEMENTO COCKTAIL BIENVEIDA PARA MENÚ  (45 min.) - 12€

 
Chupito de gazpacho de tomate feo con sésamo negro

Cucharita de sobrasada de piquillos asados
Gyozas de langostinos & hortalizas

 
Incluye selección de vinos del país, cerveza, agua & refrescos

 

 
Suplemento tarta artesana/nupcial bykuokka.com: Consultar 

 
Suplemento tabla paleta ibérica: 20€ /4 pax

 
 
 
 

info@hotelbalnearioareatza.com - 946572705

hotelbalnearioareatza.com



BABA
JANA
2023

 

info@hotelbalnearioareatza.com - 946572705

hotelbalnearioareatza.com

 

 

 

A L U B I A D A  -  B A B A J A N A

 

 Las mejores alubias con sus sacramentos...Tocino, morcilla,
chorizo, costilla, berza y piparras....

 
 

ALUBIAS ROJAS
SACRAMENTOS

(Tocino, morcilla, chorizo, costilla, berza y piparras)
ARROZ CON LECHE CASERO

 
Agua y vino de la casa cosechero incluido (1 botella por cada 4 persona)

 
23.90€ por persona

 
Terraza o salón privado no incluido. Consultar.

 
 



Menú Pagoa

ENTRANTES

Suflado de Guacamole
Ensalada de temporada

Mousse de piquil los & bacalao
 

PRINCIPALES

 
 Carri l leras Íbericas con curry rojo

 

POSTRE

Lemon pie
 

39€

 

 

Menú Gorostia

ENTRANTES

Corte de mousse de foie con manzana a la sidra
Cecina, rúcula & parmesano

 
PRINCIPALES

 Merluza rellena de txangurro salsa america
 

 Carri l lera de ternera glaseada, salteado 
de verduras setas & semola

 
POSTRE

Selva negra
 

47€

info@hotelbalnearioareatza.com - 946572705

hotelbalnearioareatza.com



Menú Basoa

ENTRANTES

Suflado de Piquil los
Capuccina de setas

Mousse de foie, velo azucarado & gel de albaricoque
 

PRINCIPALES

Lomo de Lubina & falso rissoto de algas
 

 Carri l lera de ternera glaseada, salteado 
de verduras, setas & semola

 

POSTRE

Trampantojo
 

58€

Menú Hagina

ENTRANTES

Taquito de longaniza & mayonesa de mostaza
Cecina, rucula & parmesano

Foie micuit casero con manzana & jengibre
Vieira gratinada

 

PRINCIPALES

Taco de rape & pisto de algas
 

Rabo de novil la deshuesado glaseado & aceitunas majadas
 

POSTRE

Trampantojo
 

65€

 

info@hotelbalnearioareatza.com - 946572705

hotelbalnearioareatza.com



Menús bajo reserva prevía con nº de TC

Mínimo 10 personas

Incluye una botella de vino y una de agua por cada 4 personas

Salón privado no incluido

Ciertos entrantes son a centro mesa

Se pueden cambiar platos consultando suplemento

Se facturará el número de comensales confirmados con 48 horas

de antelación

 

10% de iva incluido

 

Tinto Crianza D.O. Rioja, Blancoa D.O. Rueda,

D.O. Biakaiko txakolina

Agua, refrescos, cafe e infusión incluido


